
Sałatki / SALADS 

 

1. Fresh Salad …………. 12 zł 

Sałatka z sezonowych warzyw 

Healthy and refreshing salad made with seasonal vegetables 

 

2. Chat Pata Chicken salad …………. 17 zł 

Sałatka z grillowanym kurczakiem, świeżymi warzywami i ziołami 

Salad made with grilled pieces of chicken, fresh vegetables and herbs 

 

Zupy / SOUPS 

 

3. Chicken Soup …………. 16 zł 

Świeży rosół z kurczaka z kozieradką i czosnkiem 

Fresh cream soup made with chicken, fenugreek and garlic 

 

4. Cream of tomato soup …………. 12 zł 

Krem z pomidorów z czosnkiem, podawany z grzankami 

Rich creamy soup made with tomato, garlic and bread crumbs 

 

5. Lamb sorba …………. 19 zł 

Zupa z jagnięciny z indyjskimi przyprawami 

Indian soup made with lamb mixed with Indian spices 

 

7. Lemon coriander …………. 15 zł 

Aromatyczna zupa z cytryn, świeżej kolendry i indyjskich przypraw 

Aromatic combination of lemon, fresh coriander and Indian spices 

 

Przystawki wegetariańskie VEG STARTERS 

 

8. Aloo Tikki …………. 20 zł 

Kotleciki ziemniaczane smażone ze świeżym imbirem, kolendrą i indyjskimi przyprawami 

Boiled and mashed potatoes, gram beans fried with fresh ginger, coriander and Indian spices 

 

10. Mix veg. Pakora …………. 17 zł 

Sezonowe warzywa w cieście smażone na głębokim oleju z indyjskimi przyprawami 

Deep fried mixed seasonal vegetables with gram flour batter and Indian spices 

 

11. Paneer Pakora …………. 19 zł 

Ser paneer w cieście smażony na głębokim oleju z indyjskimi przyprawami 

Deep fried Indian cottage cheese with gram flour batter and Indian spices 

 

12. Onion Bhajia …………. 16 zł 

Cebula w cieście smażona na głębokim oleju z indyjskimi ziołami 



Deep fried onions with gram flour batter and Indian herbs 

 

 

14. Veg. Samosa …………. 15 zł 

Głęboko smażone pierożki nadziewane mielonymi ziemniakami, zielonym groszkiem i indyjskimi 

przyprawami 

Deep fried Indian dumplings stuffed with mashed potatoes, green peas and Indian spices 

 

15. Paneer Tikka …………. 25 zł 

Ser paneer marynowany w jogurcie i indyjskich przyprawach ze świeżą cebulą, papryką i pomidorem 

Grilled Indian cottage cheese, fresh onion, capsicum and tomatoes marinated with yoghurt and Indian 

spices 

 

16. Paneer Malai Tikka …………. 26 zł 

Pieczony w piecu Tandoor ser paneer marynowany w sosie z orzechów nerkowca i indyjskich 

przyprawach 

Grilled Indian cottage cheese marinated with cashew nut sauce and Indian spices 

 

17. Chilli Paneer …………. 25 zł 

Smażony ser paneer obtoczony w imbirze, czosnku, papryce i indyjskich ziołach 

Indian cottage cheese toss fried with ginger-garlic, capsicum and Indian herbs 

 

18. Honey Chilli Potatoes …………. 19 zł 

Ziemniaki obtoczone w imbirze, czosnku, papryce i miodzie podawany  

z indyjskimi przyprawami i sezamem 

Potatoes toss fried with ginger-garlic, capsicum, honey and sprinkled with Indian spices and sesame 

seeds 

 

 

Przystawki mięsne / NON VEG. STARTERs 

 

 

19. Chicken Tikka …………. 25 zł 

Kawałki kurczaka marynowane w indyjskich przyprawach  

i pieczone w piecu Tandoor 

Grilled pieces of chicken marinated with Indian spices 

 

20. Chicken Achari Tikka …………. 28 zł 

Grilled pieces of chicken marinated with Indian pickle and spices 

Kawałki kurczaka marynowane w indyjskich  

 

21.Chicken Malai Tikka …………. 28 zł 

Kawałki kurczaka marynowane w kremowym sosie orzechowym  

i indyjskich przyprawach pieczone w piecu Tandoor 



Grilled pieces of chicken marinated with creamy nut sauce  

and Indian spices 

 

22. Hariyali Chicken …………. 27 zł 

Kawałki kurczaka marynowane w jogurcie i sosie miętowym 

Grilled pieces of chicken marinated with yoghurt and mint sauce 

 

23. Tandoori Chicken …………. 32 zł 

Udka kurczaka marynowane w jogurcie i indyjskich przyprawach pieczone  

w piecu Tandoor 

Grilled chicken legs marinated with yoghurt and Indian spices 

 

24. Lamb Seekh Kebab …………. 35 zł 

Mielona baranina marynowana w indyjskich ziołach pieczona w piecu Tandoor 

Minced mutton marinated with Indian herbs roasted in clay oven 

 

25. Prawn Tikka …………. 42 zł 

Krewetki marynowane w jogurcie i indyjskich przyprawach pieczone w piecu Tandoor 

Prawns marinated with yoghurt and Indian spices baked in clay oven 

 

26. Fish Tikka …………. 35 zł 

Kawałki ryby marynowane w jogurcie i indyjskich ziołach pieczone w piecu Tandoor 

Pieces of fish marinated with yoghurt and Indian herbs baked in clay oven 

 

27. Haryali Fish …………. 35 zł 

Grillowane kawałki ryby marynowane w mięcie, kolendrze, jogurcie i indyjskich ziołach 

Grilled pieces of fish marinated with mint, coriander, yoghurt and Indian herbs 

 

28. Bollywood Chicken …………. 40 zł 

Pieczone kawałki kurczaka obtaczane w papryce, miodzie oraz  

soi i posypane sezamem 

Roasted pieces of chicken tossed with capsicum, honey, soya and sprinkled with sesame seeds 

 

 

Wegetariańskie dania główne 

MAIN COURSE VEG.  

 

29. Palak Paneer …………. 30 zł 

Indyjski ser paneer gotowany w sosie szpinakowym z ziołami 

Fresh spinach and Indian cottage cheese cooked with herbs 

 

30. Kadai Ppaneer …………. 31 zł 

Indyjski ser paneer gotowany z cebulą, pomidorami, papryką i indyjskimi ziołami 

Fresh Indian cottage cheese cooked with onion, tomato, capsicum  



and Indian herbs 

 

31. Paneer Tikka Masala …………. 32 zł 

Grillowany Indyjski ser paneer gotowany w sosie pomidorowym  

z indyjskimi przyprawami 

Grilled Indian cottage cheese cooked with tomato gravy and Indian spices 

 

32. Paneer Makhani …………. 32 zł 

Indyjski ser paneer gotowany w mieszance sosów: pomidorowym  

i z orzechów nerkowca 

Indian cottage cheese cooked with blend of cashew nut sauce  

and tomato gravy 

 

33. Punjabi Chana Masala …………. 29 zł 

Ciecierzyca gotowana w sosie cebulowo-pomidorowym  

z indyjskimi przyprawami 

Chickpeas cooked with onion-tomato gravy and Indian spices 

 

 

34. Mix Veg. …………. 28 zł 

Mieszanka warzyw gotowana w cebulowo-pomidorowym sosie z indyjskimi przyprawami 

Mix vegetables cooked with onion-tomato gravy and Indian spices 

 

35. Dal Tadka …………. 24 zł 

Żółta soczewica gotowana w cebulowo-pomidorowym sosie z indyjskimi przyprawami i imbirem 

Boiled yellow lentils cooked with Indian herbs,  ginger and onion-tomato sauce  

 

36. Dal Makhani …………. 25 zł 

Czarna soczewica gotowana w kremowym sosie pomidorowym z indyjskimi ziołami 

Boiled black lentils cooked with creamy tomato gravy and Indian herbs 

 

37. Paneer Madras …………. 30 zł 

Indyjski ser paneer gotowany z pomidorami, cebulą, kokosem i pikantnymi indyjskimi ziołami 

Fresh Indian cottage cheese cooked with tomato, onion, coconut and spicy Indian herbs 

 

 

Dania z kurczaka 

MAIN COURSE - Chicken  

 

38. Butter Chicken …………. 34 zł 

Kawałki kurczaka gotowane w sosie pomidorowym z masłem oraz orzechami nerkowca 

Pieces of chicken cooked with butter, cashew nut - tomato sauce 

 

39. Chicken Tikka Butter Masala …………. 34 zł 



Kawałki pieczonego kurczaka gotowane w pikantnym sosie cebulowo-pomidorowym z indyjskimi ziołami 

Pieces of grilled chicken cooked with spicy onion-tomato gravy  

and Indian herbs 

 

40. Chicken Curry …………. 32 zł 

Kawałki kurczaka gotowane w sosie curry z indyjskimi przyprawami 

Pieces of chicken cooked with Indian spices and curry sauce 

 

41. Chicken Saag …………. 32 zł 

Świeży szpinak i kawałki kurczaka gotowane w sosie cebulowo-pomidorowym z indyjskimi przyprawami 

Fresh spinach, pieces of chicken cooked with onion-tomato gravy  

and Indian spices 

 

42. Chicken Madras …………. 34 zł 

Kawałki kurczaka gotowane z pomidorami, cebulą, kokosem  

i indyjskimi ziołami 

Pieces of chicken cooked with tomato, onion, coconut and spicy Indian herbs 

 

43. Chicken Vindaloo …………. 35 zł 

Kawałki kurczaka gotowane w ostro-kwaśnym sosie cebulowo-pomidorowym 

Pieces of chicken cooked with hot and sour onion-tomato gravy 

 

44. Chicken Korma …………. 35 zł 

Kawałki kurczaka gotowane w sosie z orzechów nerkowca  

z indyjskimi ziołami 

Pieces of chicken cooked with cashew nut sauce and Indian herbs 

 

45. Mango chicken …………. 31 zł 

Kawałki kurczaka gotowane w specjalnym sosie mango-curry 

Pieces of chicken cooked with special mango-curry sauce 

 

46. Hyderabadi chicken …………. 32 zł 

Kawałki kurczaka gotowane w sosie curry z miętą, kolendrą i zielonymi papryczkami chilli 

Pieces of chicken cooked with mint, coriander, green chillies and curry sauce 

 

47. Chicken dahi wala …………. 30 zł 

Kawałki kurczaka gotowane w sosie curry z jogurtem 

Pieces of chicken cooked with blended yoghurt and curry sauce 

 

48. Kadai chicken …………. 32 zł 

Kawałki kurczaka gotowane z cebulą, pomidorami, papryką i indyjskimi ziołami 

Pieces of chicken cooked with onion, tomato, capsicum and Indian herbs 

 

49. Garlic chicken …………. 33 zł 



Kawałki kurczaka gotowane w sosie curry z czosnkiem 

Pieces of chicken cooked with blended garlic and curry sauce 

 

50. Balti chicken …………. 33 zł 

Kawałki kurczaka gotowane w sosie cebulowo-pomidorowym z indyjskimi  

przyprawami 

Pieces of chicken cooked with onion-tomato gravy and indian spices 

 

 

Dania główne z jagnięciny 

MAIN COURSE - MUTTON  

51. Lamb Tikka Masala …………. 40 zł 

Kawałki grillowanej jagnięciny gotowane w cebulowo-pomidorowym sosie  

z indyjskimi przyprawami 

Grilled pieces of mutton cooked with onion-tomato sauce and Indian spices 

 

52. Lamb Curry …………. 39 zł 

Kawałki jagnięciny gotowane w sosie curry z indyjskimi przyprawami 

Pieces of mutton cooked with curry sauce and Indian spices 

 

53. Lamb Saag …………. 39 zł 

Kawałki jagnięciny gotowane ze szpinakiem w sosie cebulowo-pomidorowym 

Pieces of mutton cooked with spinach and onion-tomato curry 

 

54. Lamb Madras …………. 41 zł 

Kawałki jagnięciny gotowane z pomidorami, cebulą, kokosem  

i indyjskimi ziołami 

Pieces of mutton cooked with tomato, onion, coconut and spicy Indian herbs  

 

55. Lamb Vindaloo …………. 41 zł 

Kawałki jagnięciny gotowane w pikantnym kwaśnym  

cebulowo-pomidorowym sosie 

Pieces of mutton cooked with hot and sour onion-tomato gravy 

 

56. Lamb Hyderabadi …………. 42 zł 

Kawałki jagnięciny gotowane z miętą, kolendrą i zielonym chilli w sosie curry 

Pieces of mutton cooked with mint, coriander, green chillies and curry sauce 

 

57. Lamb Kadai …………. 40 zł 

Kawałki jagnięciny gotowane z cebulą, pomidorami, papryką i indyjskimi ziołami 

Pieces of mutton cooked with onion, tomato, capsicum and Indian herbs 

 

58. Balti Lamb …………. 40 zł 

Kawałki jagnięciny gotowane w sosie cebulowo-pomidorowym z indyjskimi przyprawami 



Pieces of mutton cooked with onion-tomato gravy and indian spices 

 

59. Bhuna Gosht …………. 40 zł 

Kawałki jagnięciny gotowane z imbirem, czosnkiem, cebulą, pomidorami i indyjskimi przyprawami  

Pieces of mutton cooked with ginger-garlic, onion, tomato and Indian spices 

 

60. Lamb Rogan Josh …………. 41 zł 

Kawałki jagnięciny gotowane w cebulowo-pomidorowym sosie, jogurcie ze specjalnie dobranymi 

indyjskimi przyprawami 

Pieces of mutton cooked with onion-tomato gravy, yoghurt and special Indian spices 

 

 

Owoce morza SEA FOOD 

 

61. Kerala Prawns Curry …………. 43 zł 

Krewetki gotowane w sosie kokosowym i indyjskich przyprawach 

Prawns cooked with coconut-curry sauce and Indian spices 

 

62. Prawn Chilli Garlic Masala …………. 44 zł 

Krewetki z chilli i czosnkiem gotowane w sosie cebulowo-pomidorowym  

z indyjskimi przyprawami 

Prawns cooked with chilli-garlic, onion-tomato gravy and Indian spices 

 

63. Prawn Tikka Masala …………. 45 zł 

Pieczone krewetki gotowane w cebulowo-pomidorowym sosie  

z indyjskimi przyprawami 

Grilled prawns cooked with onion-tomato gravy and Indian spices 

 

64. Prawns curry …………. 44 zł 

Krewetki gotowane w sosie curry z indyjskimi przyprawami 

Prawns cooked with curry sauce and Indian spices 

 

65. Kadai CPrawns …………. 45 zł 

Krewetki gotowane w sosie z cebulą, pomidorami, papryką i indyjskimi przyprawami 

Prawns cooked with onion, tomato, capsicum and Indian herbs 

 

66. Fish Curry …………. 38 zł 

Ryba gotowana w sosie curry z indyjskimi przyprawami 

Fish cooked with curry sauce and Indian spices 

 

67. Fish Tikka Masala …………. 40 zł 

Pieczona w piecu Tandoor ryba gotowana w sosie cebulowo-pomidorowym  

i indyjskimi przyprawami 

Grilled fish cooked with spicy onion-tomato gravy and Indian spices 



 

68. Kerala Fish …………. 38 zł 

Ryba gotowana w sosie curry z kokosem i indyjskimi przyprawami 

Fish cooked with coconut-curry sauce and Indian spices 

 

Pieczywo indyjskie INDIAN BREADS 

 

69. Plain Roti …………. 8 zł 

Indyjski chleb z mąki pszennej pieczony w piecu Tandoor 

Indian wheat flour bread baked in tandoor 

 

70. Butter Roti …………. 11 zł 

Indyjski chleb z mąki pszennej pieczony w piecu Tandoor podawany  

z masłem 

Indian wheat flour bread baked in clay oven and spread butter 

 

71. Methi Roti …………. 11zł 

Indyjski chleb z mąki pszennej pieczony w piecu Tandoor podawany  

z kozieradką i masłem 

Indian wheat flour bread baked in tandoor and spread with dry fenugreek  

and butter 

 

72. Garlic Roti …………. 12 zł 

Indyjski chleb z mąki pszennej pieczony w piecu Tandoor podawany  

z czosnkiem i masłem 

Indian wheat flour bread baked in clay oven, spread with garlic and butter 

 

73. Plain Naan …………. 10zł 

Indyjski chleb pieczony w piecu Tandoor 

Refined flour bread baked in tandoor 

 

74. Butter Naan …………. 14 zł  

Indyjski chleb pieczony w piecu Tandoor z dodatkiem masła 

Refined flour bread baked in clay oven and spread butter 

 

75. Garlic Naan …………. 15 zł 

Indyjski chleb pieczony w piecu Tandoor z dodatkiem czosnku i masła  

Refined flour bread baked in clay oven, spread with garlic and butter 

 

76. Methi Naan …………. 13 zł 

Indyjski chleb pieczony w piecu Tandoor z dodatkiem kozieradki i masła 

Refined flour bread baked in tandoor and spread with dry fenugreek  

and butter 

 



77. Mint Naan …………. 13 zł 

Indyjski chleb pieczony w piecu Tandoor z dodatkiem mięty i masła 

Refined flour bread baked in tandoor and spread with fine mint and butter 

 

78. Aloo Kulcha …………. 16 zł 

Indyjski pszenny chleb nadziewany mielonymi ziemniakami z indyjskimi ziołami 

Indian wheat flour bread stuffed with mashed potatoes and Indian herbs 

 

79. Paneer Naan …………. 18 zł 

Indyjski chleb nadziewany tradycyjnym serem Paneer i indyjskimi przyprawami 

Refined flour bread stuffed with fresh Indian cottage cheese and spices 

 

80. Bollywood Special Naan …………. 23 zł 

Indyjski chleb nadziewany indyjskim serem Paneer, kokosem i przyprawami 

Refined flour bread stuffed with fresh Indian paneer cheese, coconut  

and Indian spices 

 

Potrawy z ryżem / BIRYANI 

 

81. Veg Biryani …………. 26 zł 

Gotowany ryż basmati z mieszanką warzyw i specjalnie dobranymi  

indyjskimi przyprawami 

Basmati rice cooked with mix vegetables and special Indian spices 

 

82. Chicken Biryani …………. 33 zł 

Gotowany ryż basmati z kawałkami kurczaka bez kości oraz indyjskimi przyprawami 

Basmati rice cooked with pieces of boneless chicken  

and special Indian spices 

 

83. Lamb Biryani …………. 37 zł 

Gotowany ryż basmati z kawałkami jagnięciny/baraniny z indyjskimi przyprawami 

Basmati rice cooked with pieces of mutton and special Indian spices 

 

84. Prawns Biryani …………. 45 zł 

Gotowany ryż basmati z krewetkami i indyjskimi przyprawami 

Basmati rice cooked with prawns and special Indian spices 

 

 

RYŻ / RICE 

 

85. Plain Rice …………. 10 zł 

Gotowany indyjski ryż basmati 

Steamed Indian basmati rice 

 



86. Jeera Rice …………. 13 zł 

Gotowany ryż basmati z pieczonym kminkiem 

Basmati rice fried with roasted cumin seeds 

 

87. Veg. Pulao …………. 15 zł 

Ryż basmati smażony z mieszanką warzyw i indyjskimi przyprawami 

Basmati rice fried with mix vegetables and Indian spices 

 

88. Kashmiri Rice …………. 18 zł 

Ryż basmati z orzechami i wodą różaną 

Basmati rice tossed with nuts and rose water 

 

89. Saffron Rice …………. 17 zł 

Ryż basmati z kardamonem i szafranem 

Basmati rice fried with cardamom and saffron 

 

90. Lemon Rice …………. 13 zł 

Ryż basmati z curry i sokiem z cytryny 

Basmati rice tossed with curry leaves and lemon extract 

 

 

Dodatki / SIDE DISHES 

 

91. Mix Pickle …………. 4 zł 

 

92. Plain Papad - Placki z soczewicy …………. 6 zł 

 

93. Raita Plain / Cucumber / Mix - …………. 8 / 10 / 12 zł 

Jogurt / jogurt z ogórkiem  

 

DESERY / DESSERTS 

 

94. Gulab Jamun …………. 15 zł 

Mleczne kulki z kardamonem podawane w słodkim syropie 

Milk solids mixed with flour, cardamom and soaked in sugar syrup 

 

95. Ice creams - Lody …………. 15 zł 

 

 

NAPOJE INDYJSKIE / INDIAN DRINKS 

 

96. Mango Lassi …………. 15 zł 

Odświeżający napój jogurtowy z mango 

Refreshing cold drink made with yoghurt and mango 



 

97. Sweet Lassi …………. 14 zł 

Odświeżający napój jogurtowy na słodko 

Refreshing cold drink made with yoghurt and sugar 

 

98. Masala Lassi …………. 15 zł 

Odświeżający napój jogurtowy z indyjską mieszanką przypraw  

(z kolendrą, miętą i innymi ziołami) 

Refreshing cold drink made with yoghurt and Indian masalas  

(with coriander, mint and herbs) 

 

99. Salty Lassi …………. 14 zł 

Odświeżający napój jogurtowy na słono z indyjską mieszanką przypraw (pieczonym kminkiem i solą) 

Refreshing cold drink with  yoghurt, salt and Indian masalas  

(roasted cumin seeds and salt) 

 

100. Masala Tea …………. 17 zł 

Indyjska herbata z kardamonem, mielonym imbirem i ziołami 

Indian tea with cardamom, crushed ginger and herbs 

 

 

ZIMNE NAPOJE / cold DRINKS 

 

Woda Gazowana / Niegazowana (330 ml) / (750 ml) ……. 6 /12 

zł Sparkling / Plain water 

  

Coca Cola / Cola Zero (250 ml) …………. 8 zł 

 

Sprite (250 ml) …………. 8 zł  

Fanta (250 ml) …………. 8 zł  

Tonic kinley (250 ml) …………. 8 zł 

 

Ice tea  (Lemon, Peach) …………. 9 zł 

 

Sok Cappy / cappy juice (250 ml) …………. 9 zł 

Pomarańcza / Czarna porzeczka / Jabłko / Multiwitamina 

Orange / Blackcurrant / Apple / Multivitamin  

Indian Juice (200 ml) …………. 12 zł 

Mango / Liczi / Guawa 

Mango / Lychee / Guava 

 

gorące  napoje / HOT DRINKS 

 

Herbata ……. 12 zł 



Czarna / zielona  

Black / Green Tea 

 

Czarna kawa …………. 8 zł 

Black Coffee 

 

Kawa z mlekiem …………. 10 zł 

Coffee with Milk 

 

 

 

 

 

 


