Jahresiibersicht Menii des Monats

Preis € 59.90
Januar:

Aperitif:
Mango-Maracuja-Secco - Erfrischend und fruchtig, auf Wunsch auch alkoholfrei.

Vorspeise:
Kurbis-Stippchen (vegan) - Cremiges Kurbissippchen, verfeinert mit knusprigen Croutons -
ein warmender Genuss fur Herbsttage.

Hauptgang:
zart geschmortes Rehragout - Langsam geschmortes Rehragout , mit geschmorten Pilzen,
Rotkohl und Kroketten - ein traditioneller Genuss.

Dessert:

Warmer Apfelstrudel -, serviert mit cremiger Vanille Sauce - ein Genuss, der das Herz
erwarmt.

Februar:

Aperitif:
Mango-Maracuja-Secco - Erfrischend und fruchtig, auf Wunsch auch alkoholfrei.

Vorspeise:
Karotten-Ingwer-Sippchen - aromatisch und warmend, mit einer feinen Ingwer Note.

Hauptgang:
Zwiebelrostbraten vom Dry-Aged Striploin - Perfekt gereiftes Steak, saftig gegrillt mit einer
kraftigen Jus und Schmorzwiebeln, begleitet von knusprigen Kroketten

Dessert:
Créme brilée - ein Genuss, der das Herz erwarmt.

Marz:

Aperitif:
Mango-Maracuja-Secco - Erfrischend und fruchtig, auf Wunsch auch alkoholfrei.

Vorspeise:
Tomaten-Creme-Siippchen

Hauptgang:
Ziricher Geschnetzeltes vom Hahnchen mit Rosti

Dessert:
Mousse au Chocolat



April:

Aperitif:
Mango-Maracuja-Secco - Erfrischend und fruchtig, auf Wunsch auch alkoholfrei.

Vorspeise:
Barlauch-Creme-Siippchen

Hauptgang:
Wiener Schnitzel - Unser Klassiker, das Wiener Schnitzel aus dem Kalbsrticken, goldbraun
gebraten, mit feinen Butterméhrchen und cremigem Kartoffelpliree - Tradition in Perfektion.

Dessert:
New York Cheesecake

Mai:

Aperitif:
Mango-Maracuja-Secco - Erfrischend und fruchtig, auf Wunsch auch alkoholfrei.

Vorspeise:
Barlauch-Creme-Siippchen

Hauptgang:

Schlemmer Schnitzel, Schweineschnitzel begleitet von feinem Stangenspargel,
gebratenen Champignons und klassischer Sauce Hollandaise. Dazu reichen wir herrlich
knusprige Kroketten - herzhaft, saisonal und rundum késtlich.

Dessert:
Vanilleeis mit frischen Erdbeeren

Juni:

Aperitif:
Mango-Maracuja-Secco - Erfrischend und fruchtig, auf Wunsch auch alkoholfrei.

Vorspeise:
Barlauch-Creme-Siippchen

Hauptgang:

Schlemmer Schnitzel, Schweineschnitzel begleitet von feinem Stangenspargel,
gebratenen Champignons und klassischer Sauce Hollandaise. Dazu reichen wir herrlich
knusprige Kroketten - herzhaft, saisonal und rundum kostlich.

Dessert:
Vanilleeis mit frischen Erdbeeren



Juli:

Aperitif:
Mango-Maracuja-Secco - Erfrischend und fruchtig, auf Wunsch auch alkoholfrei.

Vorspeise:
Pfliicksalat mit karamellisierten Pfirsichen und Feta - Frischer Pfliicksalat, verfeinert mit

sliB-karamellisierten Pfirsichen und wirzigem Fetakase - leicht, sommerlich und
aromatisch.

Hauptgang:
Piccata Milanese vom Huhn - zartes Hahnchen in Parmesan-Eihllle, serviert mit einer
fruchtigen Tomatensauce und feinen Bandnudeln - mediterraner Genuss pur.

Dessert:
Himbeersorbet mit Sekt aufgegossen (auch alkoholfrei)

August:

Aperitif:
Mango-Maracuja-Secco - Erfrischend und fruchtig, auf Wunsch auch alkoholfrei.

Vorspeise:
Pfliicksalat mit karamellisierten Pfirsichen und Feta - Frischer Pflliicksalat , verfeinert mit

sliB-karamellisierten Pfirsichen und wirzigem Fetakase - leicht, sommerlich und
aromatisch.

Hauptgang:
Piccata Milanese vom Huhn - zartes Hahnchen in Parmesan-Eihllle, serviert mit einer
fruchtigen Tomatensauce und feinen Bandnudeln - mediterraner Genuss pur.

Dessert:
Himbeersorbet mit Sekt aufgegossen (auch alkoholfrei)

September:

Aperitif:
Mango-Maracuja-Secco - Erfrischend und fruchtig, auf Wunsch auch alkoholfrei.
Vorspeise:

Kartoffelsuppe, cremig und herzhaft, verfeinert mit bunten Gemiisestreifen und
goldbraun gerosteten Croutons - ein wohltuender Genuss wie aus der guten Stube.

Hauptgang:
Zartes Schweinefilet, begleitet von feinen Speckbohnen sowie goldbraunen
Kartoffelrostitalern - ein herzhaftes Genusserlebnis, das den Gaumen verwohnt.

Dessert:



Cremiges Vanilleeis auf fruchtigem Apfelmus verfeinert mit edlem Eierlikér und einer Haube
aus zarter Sahne - ein siBer Abschluss zum Dahinschmelzen.

Oktober:

Aperitif:
Mango-Maracuja-Secco - Erfrischend und fruchtig, auf Wunsch auch alkoholfrei.

Vorspeise:
Kartoffelsuppe, cremig und herzhaft, verfeinert mit bunten Gemisestreifen und
goldbraun gerdsteten Croutons - ein wohltuender Genuss wie aus der guten Stube.

Hauptgang:
Zartes Schweinefilet, begleitet von feinen Speckbohnen sowie goldbraunen Kartoffel
Rosti Talern - ein herzhaftes Genusserlebnis, das den Gaumen verwdhnt.

Dessert:
Cremiges Vanilleeis auf fruchtigem Apfelmus verfeinert mit edlem Eierlikér und einer Haube
aus zarter Sahne - ein stiBer Abschluss zum Dahinschmelzen.

November:

Aperitif:
Mango-Maracuja-Secco - Erfrischend und fruchtig, auf Wunsch auch alkoholfrei.

Vorspeise:
Kirbis-Stippchen (vegan) - Cremiges Kirbisstppchen, verfeinert mit knusprigen Croutons
- ein wiarmender Genuss flir Herbsttage.

Hauptgang:
ofenfrischer Gansebraten - zart und saftig, serviert mit Apfelrotkohl und Kl6Ben -
der perfekte Festtags Genuss.

Dessert:
ein halber Bratapfel mit Vanillesauce - ein stiBer Abschluss zum Dahinschmelzen.

Dezember:

Aperitif:
Mango-Maracuja-Secco - Erfrischend und fruchtig, auf Wunsch auch alkoholfrei.

Vorspeise:
Kurbis-Stippchen (vegan) - Cremiges Kirbisstippchen, verfeinert mit knusprigen Croutons
- ein wiarmender Genuss flir Herbsttage.

Hauptgang:
ofenfrischer Gansebraten - zart und saftig, serviert mit Apfelrotkohl und Kl63en -
der perfekte Festtags Genuss.

Dessert:
ein halber Bratapfel mit Vanillesauce - ein stiBer Abschluss zum Dahinschmelzen.



