Feiertagsspecial: Triiffel-Pasta

Termine:

14.02.2026, 17- 21 Uhr
01.05.2026, 17 - 21 Uhr
14.05.2026, 17 - 21 Uhr

Truffel-Pasta Kochkurs in Berlin - Fiir echte Geniefler:innen

Tauche ein in die Welt der feinen Aromen und entdecke, wie du frische Pasta mit
edlem Truffel zubereitest. In unserem Truffel-Pasta Kochkurs im brandneuen
Studio32 Berlin Kreuzberg lernst du, wie aus einfachen Zutaten ein luxuriéses Menu
entsteht. Perfekt fur alle, die sich selbst oder ihren Liebsten ein aul3ergewohnliches

kulinarisches Erlebnis schenken mochten.

Folgende Gerichte erwarten dich

e Vorspeise: Rote Bete Carpaccio - hauchdinn geschnittene Rote Bete,
elegant angerichtet und garniert

e Zwischengang: Schaumiges Topinambur Suppchen - cremig, aromatisch
und ein perfekter Auftakt

e Hauptgang: Truffel-Pasta mit Babyspinat - hausgemachte Pasta mit
frischem Truffel

e Dessert: Schokoladenmousse mit Salzkaramell - ein sufer,
verfuhrerischer Abschluss

Was dich erwartet

Nach einem herzlichen Empfang mit Aperitif und einem Gruf3 aus der Kiiche beginnt
dein kulinarisches Erlebnis. Gemeinsam mit anderen Teilnehmenden oder als Duo
bereitest du unter Anleitung unserer erfahrenen Koch:innen alle Gange selbst zu. Du
lernst, wie du frischen Nudelteig herstellst, Trlffel harmonisch in Szene setzt und
Gerichte geschmacklich wie optisch verfeinerst. Im Anschluss verwandelt sich das
Studio32 in ein stilvolles Dinner-Ambiente. Bei Kerzenschein und ausgewahlten

Getranken geniel’t du dein selbst zubereitetes MenU in entspannter Atmosphare.



Unsere Zutaten-Philosophie

Wir stellen sicher, dass unsere Kochkurse nicht nur kdstliche Gerichte produzieren,
sondern auch im Einklang mit unseren Werten stehen. Deshalb verwenden wir
ausschlieBlich frische, qualitativ hochwertige und nachhaltige Zutaten, die
groftenteils von regionalen Bio-Produzenten stammen. Dabei arbeiten wir eng mit

lokalen Handlern und Herstellern zusammen.

Inklusivleistungen

Sektempfang und Gruf aus der Kiche

4-stundiger Triffel-Pasta Kochkurs im studio32 Berlin-Kreuzberg
Zubereitung und Genuss eines exklusiven 4-Gange-Menus
Wein, Bier, Prosecco, Softdrinks und Schorlen inklusive
Hochwertige Zutaten, Kichenutensilien und Equipment

Fir wen geeignet

Der Kurs ist ideal fur Feinschmecker:innen, Genielder:innen und alle, die Freude an
hochwertiger Kiche haben. Perfekt fur Paare und Freund:innen, die gemeinsam ein
besonderes Erlebnis teilen mochten oder fir alle, die ihre Kochklinste mit einem
Hauch Luxus erweitern wollen. Auch Gruppen und Teams finden hier eine
inspirierende Mdglichkeit, gemeinsam zu kochen, zu genieRen und den Teamgeist

zu starken.

Was du mit nach Hause nimmst

Wissen Uber die Zubereitung feiner Pasta- und Truffelgerichte
Inspiration fur besondere Dinner zu Hause

Tipps und Techniken von Profi-Koch:innen

Ein kulinarisches Erlebnis, das in Erinnerung bleibt



Ort und Teilnahme

In der Regel finden unsere Kurse in unserem studio32 in Berlin-Schéneberg,
GoltzstralRe 32, statt. Aus Kapazitatsgriunden verschieben wir einige Kurse in unser
neues studio32 in Berlin-Kreuzberg, Kottbusser Damm 74. Bitte behalte in den
Tagen vor deinem Kurs dein Emailpostfach inkl. SPAM im Auge, damit dich mogliche

Informationen zu einem Locationwechsel erreichen.
Jetzt anmelden und dem Triiffel auf die Spur kommen!

Hinweis: Alle Gerichte im Kurs sind vegetarisch. Bitte informiere uns vorab Uber
Allergien oder besondere Ernahrungsbedirfnisse. Bitte bringe Behaltnisse mit,

um ubrig gebliebene Speisen zu retten!

Die im Kurs zubereiteten Gerichte sind Teil des Menus. Je nach Saison,

Verfugbarkeit und Qualitat der Zutaten kann das Menu leicht variieren.



